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Touch

Pre tych, ktori prevadzkuju
najvyt’aZenejSie profesionalne
kuchyne a odmietajui robit’
kompromisy v kvalite.

Profesionalne vol'ne stojace a
vstavané fritézy s
automatizaciou

Predsion

Pre kucharov, ktori poZzaduju

vynikajucu regulaciu teploty

pre konzistentne vynikajlce
vysledky.

Profesionalne vol'ne stojace
avstavané fritézy

UpCercouy

Vynikajlica hodnota bez
kompromisov v kvalite

ani vykonu.

Samostatné a vstavané
fritézy strednej triedy

profis

Profesionalny vykon v
kompaktnej a odolnej
stolovej fritéze.

Profesionalne
stolové fritézy

Idealne vhodné pre: .

Prevadzky s
viacerymi pobockami
Rychle
obcerstvenie/QSR
Vzdelavanie
Zdravotnictvo
Maloobchod

Cloud kuchyne

Preco si vybrat’ Touch?
* Vsetky skvelé funkcie
Precision plus

* Intuitivny a fahko
ovladatelny d

Usporiadajte si
obrazovku tak, aby
vyhovovala vasim
prevadzkovym
potrebam

24 uzivatelsky
nastavitelnych ikon
v ponuke — bez
ohladu na obsluhu
bude fritéza vzdy
dosahovat presne
rovnakeé vysledky

Vykonaijte akukolvek

zmenu jedinym
dotykom

energie a predizenie

Idedlne vhodné PreCosi
pre: vybrat’

Precision?
* Retazce

¢ Nezavislych
* Gastronémia

* Vzdelavanie

Udrzuije teplotu oleja v
rozmedzi
+/-1°Cod

Sprava energie, oleja
a udajov vam
poskytuje kontrolu a
pomaha vam prijimat’
informované
obchodné
rozhodnutia

FriFri Ol Assistant,
jednoduché
sledovanie stavu
oleja

Fryer Chief, ochrana
proti vzplanutiu
a poziarov

Automaticky
prispdsobuje Casy
varenia velkosti vasej
davky

Integrovana
gravitatna

filtrécia

%‘%?\%’g géor}?poéitavanim * Volitelna funkcia
i

i
el

displej a bzuciak

Adaptivne varenie — Je je

viac hranoliek ako
minule?
oleja

Idedlne vhodné PreCosi
pre: vybrat’Super
Easy?

* Restauracie
¢ Hotely
* Vzdelavani
e
* Hygien
a

Idedlne vhodné
pre:

* Gurmanske kuchyne
* Restauracie

Nadrze z lisovanej
nehrdzavejlcej ocele
triedy 304 odolnej
proti korézii pontkaju
vynikajucu pevnost a
odolnost’

Plne zaobleny profil s
zaoblenymi rohmi a
robustnym odklapacim
prvkom ulahc¢uje a
urychluje Cistenie.

automaticky
systém zdvihania

. Vﬁm‘ny xFri®

Preéo si vybrat Profi+?

vykonny pultovy
vode a

vrchna fritéza schopna

vyrobit' aZ 25 kg
hranoliek za hodinu
Vysoko citlivé
digitalne
elektronické
ovladanie schopné
udrziavat teplotu
oleja s presnostou
+/-1°C

filtrcia Cerpaného

Vykurovaci ¢lanok
s nizkou hustotou
vykonu a velkou
plochou v kontakte
s olejom

K dispozicii s
integrovanou
gravita¢nou filtraciou
Volitelné
integrované olejové
Cerpadlo a filtraény
systém xFri®

« Zadny zasUvaci
, ktoré slizi aj ako
ochrana proti striekajlicej

podpory kosa a
Jednodielna lisovana
nerezova nadrz so
zaoblenymi rohmi
pre zvySenu
odolnost’ a skratenie
Casu Cistenia

Viac
informaci
i najdete

Viac
informacii
najdete
na strane

F21

Viac
informacii
najdete
na strane

F31

Viac
informacii
najdete na
strane

FA42



fritos

Cenovo dostupné, odolné
a efektivne — nesklamu
vas.

Stredna trieda
stolovych fritéz

G (O

Rad Eco zabera na
pracovnych plochach
minimalny priestor.

Cenovo
vyhodné
stolové fritézy

silofrit

Vzdy chrumkavé,
St'avnaté a horuce
hranolky.

Samostatné, vstavané a
stolové nadoby na hranolky

Juper.can

Navrhnuté a vyrobené tak, aby
zabezpedili dlhSiu Zivotnost’
aj v tych najnaroc€nejSich
podmienkach.

Varic¢ na cestoviny

Idedlne vhodné
pre:

« Kaviarne

* Hospody
* Restauracie

Preco si vybrat’

Frita+?

* Odoln3, efektivna a
dobre navrhnuta

Idedlne vhodné
pre:

* Kaviarne
¢ Hospody

* Restauracie

Idedlne vhodné
pre:

* Rychle
obderstvenie
* Restauracie

Idedlne vhodné
pre:

* Rychle
restauracie
* Restauracie

Mechanicky
termostat

na udrzanie
teploty oleja v
rozmedzi +/-8 °C
od nastavenej
teploty

Zvysena bezpeénost
obsluhy vdaka
ovladaciemu panelu
umiestnenému
vpredu

PrecCo si vybrat’ Eco?

* ldedlne na pripravu
porcii hranoliek, ako
prileZitostna fritéza
alebo na varenie jedal
s vyraznou chutou

Mechanicky
termostat na
udrZanie
teploty oleja v
rozmedzi +/-8

PrecCo si vybrat’ Silofrit?

* Vzdy chrumkavé,
lahodné a hortce
hranolky

Hranolky zostavaju
hortce a chrumkavé
vdaka infracervenej
lampe nad nimi, ako
aj odkvapkavacej
doske s
pripevnenym prvkom
pod nimi

Preto si vybrat Super
Cerstvej vody

Jednoduchy vari€ na cestoviny?

a QJRRFRAIRE spolahlivo a
konzistentne varit
vSetky druhy cestovin s
vynikajucimi vysledkami

Vysoky vykon varenia
cestovin vam
umozriuje drzat krok s
dopytom aj po¢as
Spiciek

Zadné zasUvacie veko,
ktoré slizi aj ako
ochrana proti
striekajlicej vode a
podpera koSa

Jednodielna lisovana
nerezova nadrz so
zaoblenymi rohmi
pre zvySenu
odolnost’ a skratenie
Casu Cistenia

Jednodielna
lisovana nerezova
nadrz so zaoblenymi
rohmi

Vyberatelny
ovladaci panel

pre skratenie

Casu Cistenia
Konstrukcia bez
zvarov zvysuje
pevnost a odolnost’

Pre vacsie pohodlie
je mozné vyberatelnu
gastronormovd misu
a odkvapkavaciu
dosku umyvat' v
umyvacke riadu

Vyrobené z
odolnej
nehrdzavejlcej
ocele triedy 304

« Pripojenie na privod

zasobovanie

rychle a jednoduché
WPRINGjAca odolnost
peradievanienadrze
korozii spoésobenej
solou a $krobom
vdaka jednodielnej
lisovanej nadrzi z
nehrdzavejlcej ocele
triedy 316 a kordzii
odolnému
vykurovaciemu

UK parts
and labour
warranty

Viac
informaci
i najdete

Viac
informacii
najdete na

strane

F44

Viac
informacii
najdete na
strane

FA46

Viac
informacii
najdete na

strane

F47

Export
parts
warranty
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Volne stojace a vstavane
elektricke fritezy FriFri

Model

Regulacia teploty

Regulacia teploty

Teplotny rozsah

Kroky nastavenia teploty

KonStrukcia

Trieda nehrdzavejlcej ocele lisovanej nadrze
Trieda nehrdzavejlcej ocele tela
Celokovovy kryt nadrze

Nerezova nadoba

Kontrola alergénov

Konstrukcia prvku

Dvere s moznostou otvarania v oboch smeroch
Ochrana proti vniknutiu vody

Specifikacia SOLAS

Ovladacie prvky

Ovladanie

Touch

Elektronicka +/-1 °C
30-190 °C
1°C

304
304

v
v

v

Horizontalny vinuty prvok s
mimoriadne nizkou
hustotou vykonu

\/(Prislu§enstvo)
IPX4

Moznost’

Dotykovy displej QPad

Precision

Elektronicka +/-1 °C
60-190 °C
5°C

v
v

v

Horizontalny vinuty prvok s
mimoriadne nizkou
hustotou vykonu

\/ (PrisluSenstvo)
IPX4

Moznost’

Touchpad

Super Easy

Mechanicka +/-8 °C
90-190 °C
10°C

304
430

v

ak je Specifikovana
gravitagna filtracia

v

Prvok s nizkou hustotou vykonu

J(Prl’slu%enstvo)
IPX4

X

OtocCny ovladaé

Programy 4
Adaptivne varenie
Eco rezim

Fryer Chief

Indikator stavu fritézy ColorCue

R NN

Cyklus topenia tuku

Filtracia

xFri©

<

Gravitacna filtracia
XFri© _itegrované olejové Gerpadio a filtragny systém Moznost’ Moznost’ MozZnost’
LIftFri© _ o\ tomaticky systém zdvihania koga Moznost’ MozZnost’ x
Nastroje na spravu
Sprava oleja

Sprava energie
Sprava dat

USB pre aktualizacie, konfiguraciu, kionovanie menu, zdielanie

Prehlad zakladnych funkcii

V cenniku najdete rézne ikony, ktoré opisuju funkcie jednotlivych modelov FriFri. Nizsie najdete
vysvetlenie, ktoré vam pomdze identifikovat jednotlive ikony.

Elektronicka Termostaticka Programovatelné xFri Filtracia oleja SOLAS LiftFri® Moznost
regulacia regulacia ovladanie s Moznost filtracie pomocou Moznost' automatického
teploty teploty dotykovym oleja pomocou gravitacie Specifikacie zdvihania kosa

Horizontalne Adaptivn Zobrazenie teploty Ekologicky rezim

vinuté prvky e varenie

B B B B

Kontrola Otogny Otogny Ovladanie

alergéno ovladaé ovladac pomocou

v vpredu vzadu dotykového
panela

Sprava udajov Sprava oleja

www.gastroservis.sk
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Vyzva v oblast
fritovania

Konzistencia a kvalita jedla

Konzistentnost je kld¢ovym prvkom
pre akykolvek prevadzku stravovacich
sluzieb, aby

udrzat nielen dobru povest, ale aj
stalych zakaznikov. Specifické
zariadenia na varenie zohravaju v
tomto smere klG€ovu ulohu pre kazdy
prevadzku, velky aj maly.

Spotreba oleja

NajnakladnejSou polozkou pri
prevadzke profesionalnej fritézy je olej
na varenie.

Znizenie mnozstva pouzitého oleja je
najuspornejsi spésob, ako s tym
nalozit. Je to zarover najlepsia volba
pre zivotné prostredie.

Obmedzeny priestor v kuchyni

Komeréné kuchyne sa zmensuju. Po
celom svete zvySuju prevadzky
stravovacich sluzieb ziskovost
zmensovanim kuchyn a venovanim
vacsieho priestoru priestorom pre
hosti. Mnohé nové gastronomické
koncepty, ako su pop-up restauracie a
food trucky, maju obmedzeny priestor.

£

<>

Plytvanie potravinami

Medzi 33 a 50 % vSetkych potravin
vyprodukovanych na celom svete sa
nikdy nezje a hodnota tychto
vyhodenych potravin presahuje 1 bilion
dolarov.

Nielenze sa premrhaju vSetky zdroje,
ktoré sa vynalozili na vyrobu
nezjedenych potravin, ale ked sa
potravinovy odpad dostane na skladku,
rozklada sa a vytvara metan, ktory je 23-
krat smrtelnejSi ako oxid uhlicity.

Spotreba energie

Spotreba energie v stravovacich
zariadeniach bola vzdy

vysoka. Vzhladom na rastuce naklady
na energiu sa musi odvetvie
pohostinstva prispésobit, aby zniZilo
spotrebu energie a emisie uhlika.

Stravovacie poziadavky a
obmedzenia

Splnenie individualnych stravovacich
poziadaviek je ¢oraz va¢sou vyzvou a
ak to nezvladnete, méze to mat
negativny vplyv na zdravie vasich
zakaznikov aj na vasu reputéciu.
Potravinové alergie a neznasanlivosti
dosahuju historické maximum a kedze
sa nasa spolo¢nost’ stava Coraz viac
multikultdrnou, je potrebné zohladnovat’
aj ndbozenské a kulturne stravovacie
zvyky.
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Konzistencia a
kvalita jedla

Kvalita

Uspech v koneénom
dosledku zavisi od

kvality a konzistencie

jedal, ktoré
pripravujete.
ZabezpecCite vzdy

neuveritel'ne presné

a rovhomerné
varenie.

FriFri je vas novy

kuchynsky pomocnik, ktory

vam poméze
vzdy dosiahnut kvalitné
vysledky.

W2 ColourCue

Horizontal Elektronick Adaptivn LiftFri©
ne é e
Spirlové Regulacia teploty MoZnost'
prvky varenia automatick
ého
zdvihnutia
kosa
200 r\ r
195 .
190
185 \
180 9
175
170
165
160
0 10 20 30 40 50 60
I I I
Super jednoduché Presnost’ a cit Standardna elektricka fritéza

Ta dolezita chrumkavost’

Elektronickéa regulacia teploty, vykonné
ohrievacie telesa a rychla regeneracia
udrzuju teplotu oleja v rozmedzi

+/-1 °C od pozadovaného nastavenia.

Tym sa zabrani tomu, aby jedlo

absorbovalo nadbytoény olej, a zarugi

sa ta délezita chrumkavost!
UdrZuijte olej v najlepSom stave!

FriFri Oil Assistant a xFri® filtracia
oleja s ¢erpadlom vam umozriuju
lahko sledovat stav oleja pomocou
stavového pruhu na obrazovke. Ked
sa zobrazi vyzva, prefiltrujte olej este
za tepla, v pripade potreby aj
uprostred prevadzky, a pokracujte vo
vyprazani v

menej ako pat minut. Je to tak rychle a
jednoduché, Ze niet dévodu to nerobit!

Perfektné jedlo jednym dotykom!

S 24 naprogramovanymi polozkami
menu ovladanymi ikonami dosiahnete
jednym stlaéenim tlacidla presne
rovnaké vysledky

Je hranoliek viac ako minule?

Adaptivne varenie automaticky
prispdsobuje ¢asy varenia velkosti
vasej davky, ¢im zarucuje, Ze nikdy
nepodate nedovarené jedlo.

Postivame jedlo na vySSiu Uroven

Systém automatického zdvihania
kosika LiftFri®e idealny pre kuchyne,
kde nemate ¢as na neustaly dohlad.
Na konci cyklu zdvihne jedlo, aby sa
predislo prevareniu.

Prehladny stavovy indikator —
ColourCue

Systém ColourCue je skvely pre
rusné a hluéné kuchyne a na prvy
pohlad vam ukaze stav vasej fritézy:
Cervena — vyZaduje pozornost, napr.
vyberanie;

— predohrev; zelena —
pripravené na vyprazanie.

Kvalita zaloZzena na Udajoch

Pre dosiahnutie maximalne
opakovanych vysledkov si prezrite Udaje
o vyuzivani fritézy — prevadzkové hodiny
spolu s po¢tom cyklov varenia a
filtrovania.

Konzistentnost’ vo vSetkych prevadzkach

Zabezpecte konzistentné vysledky
vysokej kvality vo viacerych
prevadzkach, jednoducho konfigurujte a
klonujte svoje menu cez USB.

FriFri ponUka svojim
zakaznikom
rovnako vysokU

kvalitu uz viac ako
70 rokov




Obmedzeny
priestor v obmedzenia
kuchyni

Dizajn

Velky vykon na malom priestore!

S vysokym vykonom pri minimalnej

zastavbovej ploche a modelmi s Sirkou
uz od 200 mm dokazu zariadenia FriFri
zazraky aj v obmedzenych priestoroch.

FriFri — zostavte si svoju perfektnti
fritézu!

Existuje model FriFri pre kazdy typ
stravovacieho zariadenia; od

nemocnic cez food trucky az po lode. S
Sirkou od 200 mm do 600 mm, volne
stojace na nohach alebo kolieskach,
vstavané alebo SOLAS, mame pre vas
tu spravnu fritézu!

A to nie je vSetko! Prispdsobte si svoju
fritézu vyberom vykonovych tried a
volitelnych funkcii

, ako su zdvihacie koSe a ¢erpana
filtracia.

Stadi si pozriet nas Navrhar fritéz nizsie
a zistit’ vSetky moznosti, ktoré mate k
dispozicii!

Prevadzka na Urovni, ktora
splia vase potreby

FriFri méze byt tak automatizovana,
ako potrebujete na podporu vasho
prevadzky, ¢i uz vyZzadujete
jednoduché ovladanie pomocou ikon

Fritéza, ktora sa perfektne hodi do
vasej kuchyne a vyhovuje vasim

potrebam

sa viac zapdjat do fritovania, existuje
fritéza FriFri, ktora podpori vase
kuchynské zariadenie.

Vynikajuca konStrukcia

Tlakovo lisované nadrze z nerezove;j
ocele triedy 304 odolnej proti korozii
ponukaju vynikajucu pevnost a
odolnost — sme si taki isti zivotnostou
nasich nadrzi, Ze na ne poskytujeme
10-ro€nu zaruku. PIne zaobleny profil s
zaoblenymi rohmi a robustnym
odklapacim prvkom ulahcuje a
urychluje Cistenie.

Bezpec€nost’ na prvom mieste

Sucastou vsetkych modelov Touch je
Standardne funkcia Fryer Chief, ktora je
nevyhnutnym bezpecnostnym prvkom
zabrarujucim vzplanutiu a poziarom v
dosledku nebezpecéne nizkej

hladiny oleja. Softvér monitoruje
hladinu oleja a mechanizmus ventilu,
aby chranil pred ludskymi chybami,
ako je zapnutie fritézy bez
skontrolovania hladiny oleja alebo
ponechanie vypustacieho ventilu
otvoreného.

Odvod vody z nasho integrovaného
filtraéného systému prebieha cez telo
fritézy do rychlo odnimatelného vedra,
bezpecne a bez neporiadku. Nerezové

zberna nadoba zachytava filtrovany
olej umiestneny v skrinke a vracia ho
spat do nadrze.

Vdaka integrovanému olejovému
Serpadlu xFri® uz nie je potrebné ruéne
vracat olej do nadrze ani prichadzat do
kontaktu s horticim olejom, €im sa
znizuje riziko rozliatia a nehdd.

Optimalna kontrola alergénov
Modely s dvojitymi a trojitymi nadrzami,

dodavané so samostatnymi filtracnymi
systémami a vedrami, poskytuju uplne

oddelenu gravitacnu filtraciu pre optimalnu

kontrolu alergénov alebo pre
zohladfovat' stravovacie preferencie. Na
doplnenie tohto rieSenia je mozné zvolit
samostatné éerpadla xFri®, ¢im sa
dosiahne oddelena ¢erpana filtracia.

Volitelny balik Food Segregation
Management Pack (FSM) umozriuje
farebné oznacenie komponentov a
koSov, ktoré sa daju vymenit, aby sa
zabranilo ich pomiesaniu.

Investicia s perspektivou do budUicnosti

S jednoduchymi aktualizaciami cez USB.

jedneho.dotykus alebo cheat@. - <« v c v u i et i i i i i i e et i e s e e e e e e s e,

Navrhar fritéz

SORTIMENT SIRKA
FRITEZ
FoyretT
Predision U
Supef Easy 200 mm
300 mm
400 mm

500 mm
600 mm

T 4

H 3

UPEVNENIE ZAKLADNE
Kolieska
Nohy
Kombinované — noZicky vpredu,
kolieska vzadu
Vstavné
Nozky SOLAS a bzuciak pre
namomé pouZitie (len volne stojace)
Zvukovy signdl SOLAS pre
namomé poutZitie (len pre
montaZ do otvoru)

POCET VYKON

NADRZI PRVKU
1 Nizka
2 Stredna
3 Vysoka

FAzA FILTRACIAA
1-230V 1 fazové CERPADLA
3-400V3 Bez filtracie
Gravitatna
NAC v
filtracia 1
B Gerpadlo
T 2 Cerpadla
3 Cerpadla

KABLE POCET
1 KOSOVYCH
2 vYTAHOV
3 0
1
2
3
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Spotreba energie

Plytvanie potravinami

Ekologicke

Spotreba oleja

FriFri spaja viacero funkcii, ktoré vam pomozu dosiahnut vase ekologické
ciele: zniZit spotrebu energie, minimalizovat plytvanie potravinami a

obmedzit spotrebu oleja.

Skvela dodavka

Kompaktna konstrukcia nadrze a
efektivna chladiaca zéna zarucuju
zniZzenu

spotrebu oleja, rychle zahrievanie a
vysoky pomer vykonu k mnoZstvu oleja.

Vdaka vacsej kontaktnej ploche s
olejom zabezpecuju jedine¢né
horizontalne vinuté prvky v kombinacii
s elektronickou regulaciou teploty
energeticku ucinnost a

rychlejSie zotavenie.

Ekologicky rezim

Pri pouziti rezimu Eco, ak je fritéza
neaktivna po stanovenu dobu,
automaticky znizi teplotu na hodnotu
definovanu pouzivatelom. To nielen
prinasa Uspory energie a predlzuje
zivotnost oleja a prvkov,

ale tiez vytvara chladnejsie a
pohodinejsie pracovné prostredie
pre personal.

Izolacia

Plne izolované nadrze znizuju
tepelné straty.

ZniZenie spotreby oleja

Extrémne teploty a spalené

zvy$ky jedla su dvoma hlavnymi
faktormi, ktoré prispievaju k

. Prisna regulacia teploty a systém
dvojitej filtracie v kombinacii s
ekologickym rezimom predIZuju
Zivotnost oleja, zniZuju spotrebu oleja a
objem odpadového oleja.

Varujte to, €o potrebujete, ked’ to
potrebujete

Nejde len o potravinovy odpad
vznikajuci pri vareni va¢sieho mnozstva
jedla, nez je potrebné, ale aj o energiu,
olej a pracu potrebnu na jeho vyrobu.
Na minimalizaciu odpadu je mozné
pouzit fritézu s viacerymi koSikmi na
sucasné vyprazanie malych davok
alebo fritézy s dvojitymi a trojitymi
nadrzami na varenie porcii
vyzadujucich rézne teploty.

Ziadne plytvanie, len perfektne uvarené
jedlo

Adaptivne varenie automaticky
prispésobi ¢asy varenia velkosti vasej
davky, aby ste nepodavali nedovarené
jedlo. Automaticky systém zdvihania
kosikov LiftFri®zabezpedi, Ze jedlo
nebude prevarené.

Udrzatelny dizajn od zaCiatku az
do konca

Lisované nadrze eliminuju
environmentalne naklady spojené so
zvaranim a nevyhody suvisiace so
zvarovymi Svami a spojmi. Sme si taki
isti Zivotnostou nasich lisovanych nadrzi,
Ze na ne poskytujeme 10-ro¢nud zaruku.

Elektrické fritézy
FriFrisiaz 035 %
energeticky

UspornejSie ako
bezné plynové
fritézy




Spotreba energie  Spotreba oleja

Ole)

Uspech v koneénom doésledku zavisi od kvality a konzistencie jedal,

ktoré pripravujete. Traja nepriatelia oleja — teplo, usadzovanie uhlika a

kyslik — mozu olej poskodit a ovplyvnit texturu, chut a celkovi arému
jedal, ktoré pripravujete. Tito nepriatelia tiez skracuju Zivotnost oleja,

¢im zvysuju naklady na jeho nakup a likvidaciu.

Nepriatel’ €. 1 — Extrémne teploty

Vykurovacie prvky zariadenia FriFri
maju vacsiu plochu, ktora prichadza do
kontaktu s olejom. Jemné rozloZenie
tepla po povrchu oleja zabrariuje jeho
spaleniu a naslednej degradacii. To
spolu s

prisnou kontrolou teploty zabezpecuje
predizenu Zivotnost oleja.

Cyklus topenia tuku pri prevadzke s
pouzitim tuhého tuku chrani pred
spaleniu oleja v urcitych

miestach. Vykurovacie telesa
jemne topia tuk pulzujucim
rezimom.

Nepriatel’ €. 2 — Zkarbonizované zvySky

Pocas vyprazania sa kusky potravin
odlamuju a nakoniec sa menia na
spalené uhlikové usadeniny. Ak budete
pokracovat

pouzivat tento olej, ovplyvni to chut a
vzhlad jedla.

Nas integrovany filtracny systém
predlZuje Zivotnost oleja az 0 75 %,
&im vam Setri peniaze za nakup
oleja a naklady na likvidaciu. Dvojity
filtracny systém odstrariuje zvysky a
spalené Castice.

Stav oleja moézete lahko sledovat’
pomocou stavového pruhu na
obrazovke. Akonahle sa dosiahne
Zivotnost nastavena pouzivatelom,
aplikacia Oil Assistant vas vyzve na
vypustenie a prefiltrovanie oleja.

Integrované olejové cerpadlo
xFri®prefiltruje olej stlacenim tlacidla, a
to aj ked je este horuci, v pripade
potreby aj uprostred prevadzky, a
umozni pokracovat vo vyprazani

za menej ako pat mindt, &im je vymena
oleja jednoducha a bezproblémova.

Nepriatel €. 3 — Kyslik

Fritézy FriFri si dodavané s vekom,
takze nadrze moézu byt zakryté, ked
sa nepouzivaju.

Nas integrovany
filtra€ny systém
predizuje
Zivotnost’ oleja az
075 %, Cim
znizuje spotrebu
oleja
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xFri© MoZnost'
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Termostaticka ~ Otocny Regulaci Filtracia oleja - h
regulécia ovladac a [lelygleleell] ;:lﬁrpanel ° i
teploty vpredu alergéno gravitacie govanacel

v

Vynikajuca hodnota bez kompromisov
v kvalite alebo vykone.

Super Easy strednej triedy

AV e TR 99999900000000000000050550505555550500590599599059599999999999999999999999
bezkonkurenéné referencie, know-how a

kvalita spolo¢nosti FriFri su stale na dosah

ruky.

Super Easy ponuka vSetky vyhody, ktoré by

ste o¢akavali od fritézy FriFri, vratane

vysokého vykonu na malej ploche a o 23 P —
spolahlivého, efektivneho vykonu, ktory reStauraciach hoteloch inStitucionalnych

zabezpecuje konzistentne vynikajuce
vyprazané jedla.

4

itézy

=
LL

zariadeniach

Kvalitna konstrukcia, napriklad lisovana
panvica z nehrdzavejlcej ocele triedy 304, a
detaily, ako su vyklapacie prvky na
vyprazanie, vas uistia, ze

Super Easy nie je Zziadnym

kompromisom.

Super Easy 633 Super Easy 422 vstavana

Volitelné

Ak hladate nieco navyse v Specifikacii, su k dispozicii aj moznosti ako
integrovana alebo Cerpana filtracia a vyssi vykon.

\ xFri® S Cerpadlom
Moznost filtracie oleja

xFri® filtruje olej stlacenim tlacidla a vrati vycisteny olej spat do nadrze. Olej
mobzete bezpecne filtrovat, kym je eSte horuci, v pripade potreby aj
uprostred prevadzky, a pokracovat' vo vyprazani za menej ako pat minut.

Pre optimalne oddelenie oleja méZu byt fritézy s dvoma alebo tromi
nadrzami vybavené samostatnymi olejovymi ¢erpadlami.

h':
Koﬁ}ola

alergénov
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Doplnkove

Doplnkové polozky FriFri

polozky

Prislusenstvo, spotrebny matenal, nahradne diely a volitelné
prislusenstvo

Specifikacia SOLAS zahfiia upravené noziéky pre bezpeéné upevnenie k podlahe Kolieska st k dispozicii na vSetkych vol'ne stojacich fritézach, s vynimkou modelov 211 z
bezpe€nostnych dovodov

Fritézy vyhovujlce norme SOLAS Moznosti koSikov do fritéz

Modely fritéz Touch, Precision a Super Easy su k dispozicii v Specifikaciach SOLAS Vyberte si z nasej vestrannej ponuky koSov do fritéz, ktoré vyhowvuijli vasim Specifickym
(Safety of Life at Sea), ktoré zarucuju bezpecny a spolahlivy vykon v ndmomom potrebam. Zvolte mensie ko$e na pripravu presnych porcii na objednavku alebo vacsie
prostredi. Tieto fritézy, navrhnuté Specialne pre ndmomé pouZitie, st vybavené koSe na varenie vo velkom objeme, ¢o vam umozni optimalizovat' efektivitu a znizit'
zvukovym alarmom, kfory sa aktivuje v pripade zlyhania vysokoteplotného vypinaca. mnozstvo odpadu.

Volhe stojace modely st vybavené prirubovymi nozickami, ktoré zabezpecuju
bezpe&né upevnenie k palube pre optimalnu stabilitu potas prevadzky.

RieSenia na mieru pre vasu prevadzku

Spolovaae IISty Ak chcete prebrat’ Siroku Skalu moznosti a prislusenstva, ktoré
Vylepsite konfiguraciu svojej kuchyne pomocou spojovacich lit z su k dispozicii na podporu vasho prevadzky, kontaktujte nas

nehrdzavejucej ocele, ktoré st odborné navrhnuté na spojenie dvoch alebo . ~-
viacerych fritéz vedla seba. Tym sa zniZi vniknutie oleja medzi jednotkami, tim na Cisle UK 01522 875500 alebo Export .44 1522 503250. Sme

&im sa udrzi Cistejsi a efektivne]si pracovny priestor. tu, aby sme vam pomohli vytvorit idealne rieSenie pre vase
potreby.

fifui
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Profi. Stolové fritézy
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Orof i+

Profesionalny vykon kompakinej a robustnej stolovej fritézy.

e

S b,

Obmedzeny priestor nemusi obmedzovat
vaSe moznosti fritovania. Profi+ je skuto¢ne
profesionalna fritéza. Profi+ ponuka rovnaky
vykon a funkcie ako rad Basic+. Presna
elektronicka regulacia teploty napriklad
udrziava teplotu oleja v rozmedzi +/- 1 °C
od zvoleného nastavenia.

Ovladaci panel je umiestneny vpredu — ¢o je
ovela bezpecnejsie, ako keby ste museli
siahat ponad fritézu. Medzi dalSie funkcie
patri veko, ktoré sa Sikovne zasuva do
zadnej Casti fritézy. To zaistuje bezpecnejsie
skladovanie, ako aj prakticku ochranu proti
striekajlicej vode a oporu kosa. Predny
vypustaci ventil ulahcuje bezpecné a
jednoduché vypustanie pouzitého oleja.

[Pror6]

Idedlne vhodné pre pouzitie v

* Gurmanskej kuchyni — Vynikajuca
regulacia teploty pre konzistentne
vynikajuce vysledky

* Restauraciach — Konzistentne pripravujte
chrumkavé, stavnaté a vynikajico
chutné
vyprazané jedla

Standardne
-
Elektronicka Otocné
regulacia ovladan
teploty ie

vpredu

Prehl'ad vyhod

* Stolny

* Vykonny

* Vysoko citlivé elektronické ovladanie
* ZvySena bezpecnost obsluhy

* Bezpecny a lahko

pouzitelny predny
vypustaci ventil

* Odolny
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Orofi

* Vykonna stolova fritéza s kapacitou az 25 kg hranoliek za hodinu

* Vysoko citlivé digitalne elektronické ovladanie schopné udrziavat teplotu oleja s presnostou +/-1 °C od zvolenej hodnoty
* ZvySena bezpecnost obsluhy vdaka ovladaciemu panelu umiestnenému vpredu

* Zadny zasuUvaci kryt, ktory sluZzi aj ako ochrana proti striekajucej vode a podpora kosa

* Bezpecny a lahko pouzitelny predny ventil na vypustanie pouzitého oleja

¢ Jednodielna lisovana nerezova nadrz so zaoblenymi rohmi pre zvySenu odolnost a skratenie ¢asu Cistenia

nadrzou na pracovnul dosk

Profi. Stolové fritézy

Profi + 6 Jednotankova stolova fritéza E|ektricka' fritéza Profi + 8 s jednym Profi + 10 Jednotankova stolova fritéza

VYKON poCET POMERYfmm) VKON ' poCer fOMER () VYKoN POGET, | POMER! fur]
MODEL e KoSiKo y § n M MODEL vikon o OBEM (3R g |y MM MopEL VKON Kodiko v & p M
(kg™ EA v or (kg)** v or (ke)** EA v or
No NO No
st st st
650046 46kW| 14 571 | 1 |455[270(475[15 650947 69KW 22 |8-951| 1 |[455[360[475|16 651068 69KW| 20 12151 2 |455|540|475|23
650957 69KW 22 |8-951| 2 |455[360 (47517 650948 92KW| 25 |12-15] 2 |455|540]475) 23

Elekirickeé fritézy Profi+ Twin Tank na pracovnu dosku

* Vykonna stolova fritéza s kapacitou 44 kg hranoliek za hodinu

* Vysoko citlivé digitélne elektronické ovladanie schopné udrziavat teplotu oleja s presnostou +/-1 °C od zvolenej hodnoty
* ZvySena bezpecénost obsluhy vdaka ovladaciemu panelu umiestnenému vpredu

* Zadné zasuvacie veko, ktoré sluzi aj ako ochrana proti striekajicej vode a podpora kosa

* Bezpecny a lahko pouzitelny predny ventil na vypustanie pouzitého oleja

¢ Jednodielna lisovana nerezova nadrz so zaoblenymi rohmi pre zvySenu odolnost a skratenie ¢asu cistenia

ool o

e

X

(72}

R

c

(]

(72}

O

o

pra—

(2]

Profi + 6 + 6 Dvojita stolova fritéza Profi + 8 + 8 Dvojita fritéza na pracovnu dosku ©

(@)

VYKON pOGET | ROZMERY (mm) VYKON pOGET | ROZMERY (mm) .

MODEL VYKON JHoD, OBJEM KoSiko v § H HM MODEL VYKON JHoD, OBJEM KoSov v § H ;
g OEA v or g OLEA or

N? Np ;

st st =
*650950 2x46KN 2x14 |12x5-71 2 455 | 540 | 475 |25 *650952 2x69KW 2x22 |2x8-951 2 455 | 720 | 475 | 30
*650963 2x69KN 2x22 |2x8-95] 4 455 | 720 | 475 | 30

**7 mm mrazené hranolky n
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Standardne (Frita+)
Elektronicka Otoc¢ny
regulacia ovladac
teploty vpredu

Standardne (Eco)

I Elektronicka Otocny
regulacia ovladac
teploty vzadu

Cenovo dostupné, odoIné a efektivne — nesklamu vas

Frita & Eco stolové fritézy

Fritézy Frita+ maju vela spolo¢nych 3 A Fiti ¢ \/
konstrukénych detailov s radom Profi+. Patri Idedlne vhodne pre pouzitie v Prehfad VYhOd
o medzi ne bezpec¢ny a lahko ovladatelny - . . ; .

'FY 'ﬁ’ predny ventil na vypustanie pouzitého oleja a * kaviarfiach — bez namahy pripravite * Odolna
zadny zas(vaci kryt, ktory slii aj ako hranolky, ktoré doplnia vasu ponuku .
ochrana proti striekajlcej vode a podpora ¢ Ucginna
kosa. Bezpetnost obsluhy dalej zvysuje * Hospody — idedlne na pripravu jedal s
predny ovladaci panel vyraznou chutou * Dobre navrhnuté fritézy
Vsetky modely Eco a Frita+ st vybavené * ReStauraciach — s touto samostatnou * Mechanicky termostat
mechanickym termostatom, ktory udrzuje fritézou vyhoviete Specidlnym stravovacim
teplotu oleja v rozmedzi +/-8 °C od zvolenej poziadavkam
hodnoty.
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* Odolna, efektivna a dobre navrhnuta fritéza, ktora vas nesklame

* Mechanicky termostat na udrzanie teploty oleja v rozmedzi +/-8 °C od nastavenej teploty

* ZvySena bezpecnost obsluhy vdaka ovladaciemu panelu umiestnenému vpredu

* Zadny zasuUvaci kryt, ktory sluzi aj ako ochrana proti striekajucej vode a podpora kosa

* Bezpecny a lahko pouzitelny predny ventil na vypustanie pouzitého oleja

¢ Jednodielna lisovana nerezova nadrz so zaoblenymi rohmi pre zvySenu odolnost a skratenie asu Cistenia

Frita + 6 Jednotankova stolova fritéza

ROZMERY (mm)
MODEL wion VYKON ey POCET L) MODEL
/HOD. koSiko = vy $ H

g OEA v 0T

NO

ST
652000 46kW| 105 5-71 1 455 | 270 | 475 |14 652001
652004

6,9 kW
6,9 kW

V&etky modely Frita st trojfézové, 400 V, avéak napiitie vieme prispdsobit’ va$im poziadavkam. V pripade zaujmu o alternativne napétia nés prosim kontaktujte telefonicky.

Elektrické frit€zy Eco s jednym zasobnikom na

* |dedlne na pripravu porcii hranoliek, ako prilezitostna fritéza alebo na pripravu jedal s vyraznou chutou
* Mechanicky termostat na udrzanie teploty oleja v rozmedzi +/-8 °C od nastavenej teploty

* Jednodielna lisovana nerezova nadrz so zaoblenymirohmi-a vyberatelnym ovladacim panelom pre skratenie ¢asu Cistenia

¥

Fritéza Eco 4 s jednou nadrzou na pracovnii dosku

ROZMERY (mm)
MODEL VYKON VYKON OBJEM POCET & MODEL
/HOD. koSiko Vv (3 H
e OEA OT
NO
st
650102 23kW| 54 341 1 295 | 203 | 375 | 5 *650105
*650101 32kW 6 341 1 295 | 203 | 375 | 5

VYKON

3,2 kW

16,5
16,5

VYKON
/HOD.
(kg |k

7

Elektrické fritt¢zy Eco Twin Tank na pracovnu dosku

* Idedlne na pripravu porcii hranoliek, ako prilezitostna fritéza alebo na varenie jedal s vyraznou chutou
* Mechanicky termostat na udrzanie teploty oleja v rozmedzi +/-8 °C od nastavenej teploty

* Jednodielna lisovana nerezova nadrz so zaoblenymi rohmi a vyberatelnym ovladacim panelom pre skratenie ¢asu Cistenia

8951
8951

OBJEM

4-51

KoSiko
'

2

pracovnu dosku

r

Eco 6 Jednokomorova stolova fritéza

PQCET
KoSov

ROZMERY (mm)
v §

455 | 360

455 | 360

ROZMERY (mm)
v | §
295 | 254

375

Frita + 8 Jednokomorova stolova fritéza

PQCET

OT
NO
st
6

F45

Frita. & Eco stolové fritézy
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Nadoby na hranolky

Silofri
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silofrit

Vzdy chrumkaveé, stavnaté a hortice hranolky.

Samostatny kosik na hranolky Siloftit

Nadoby na hranolky Silofrit zabezpecuiju, ze
hranolky zostanu dihSie hortce a chrumkavé
— skutocny bonus poc¢as rusnych obdobi.

Silofrit ponuka modely na pult, volne stojace
a vstavané, vSetky vyrobené z odolnej
nehrdzavejlcej ocele triedy 304. Hranolky
zostavaju horuce a chrumkavé vdaka
infracervenej lampe nad nimi a
odkvapkavacej doske a prvku*
umiestnenému pod nimi.

Pre vacsie pohodlie je odnimatelny
gastronormovy kontajner a odkvapkavacia
doska umyvatelna v umyvacke riadu.

*Okrem vstavaného modelu

Kos na hranolk

Silofrit Stolny zasobnik na Stiepky

Idedlne vhodné pre pouzitie v

* Rychle restauracie — zabezpecuju
nepretrziti dodavku hortcich a
chrumkavych hranoliek po¢as rusnych
obdobi

* Restauraciach — chutné, chrumkavé,
Stavnaté a hortce hranolky na poziadanie

Silofrit

Prehl'ad vyhod

* K dispozicii st volne stojace, stolové a
vstavané modely

* Vzdy chrumkavé, lahodné a hortce
hranolky

* Vyberatelna gastronormovéa miska a
odkvapkavacia doska sa daju umyvat v
umyvacke riadu

* Vyrobené z odolnej nehrdzavejicej
ocele triedy 304

Vstavana nadoba na stiepky Siloffrit

ROZMERY (mm) ROZMERY (mm) ROZMERY (mm)
MODEL HM MODEL HM MODEL
v $ H or Vv § H or Vv $ H OTN
NO NO ost
st st 651105 0,65kW| 455 | 400 | 630 | 12
601210 1kW | 1155 | 400 | 620 |46 650722 1kW | 540 | 400 | 620 |21
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Standardne

Termostaticka Otocny
regulacia ovladac
teploty vpredu

J UPCM+C

Navrhnuté a vyrobené tak, aby zabezpecili dihsiu zivotnost
aj v tych najnarocnejsich podmienkach.

Super Easy Pasta Cookers

Skuseni kuchari a nezavislé kuchyne naozaj Idealne vhodné pre pouiitie v * Vysoky vykon pri vareni cestovin vam

ocenuju kval|tlu,é/ykon a vynglﬁ]a’{ucu hodnotu umoznuje drZat krok s dopytom aj pocas

varica cestovin Super Easy : * Rychlych restauraciach — mensie kosiky Spiciek
umoznuju varenie mensich porcii v

K dispozicii st vstavané aj volne stojace neustalom cykle

modely, nadrz lisovana z jedného kusu

Volitelné mensie koSe umoziuju varenie
mensich porcii v neustalom cykle, ¢im sa

vysoko kvalitnej nehrdzavejicej ocele 316 a Al WY ) . >
o}rllrievaci éléno# z materia’lfj Incjoloy * Restauraciach — podavajte vzdy dokonalé maximalizuje vjkonnost a efektivnost
poskytuju vynikajucu odolnost proti cestoviny + Prinojené ivod &erstvei vod
agresivnej korozii spésobenou sofou a oggggjegfenr?/c%g% jggrzi(\jlﬁi: xg ya
Skrobom pri vysokych teplotach. Prehlad V)'lhod napifanie a vypastanie nadrze

Uvedené varniky na cestoviny su 3-fazove,
400 V, napétie vSak mbzeme prispdsobit

* K dispozicii st volne stojace aj QOdstrafovanie skrobu udrzuje vodu dlhsie

vagim poZiadavkam. vstavané modely gerstvd, &im sa zabezpeCuju perfektné
vysledky
. - . . * Navrhnuté a vyrobené tak, aby
Vysoky vykon variCa cestovin vam zabezpegili dihsiu Zivotnost aj v tych * Dva sklopné prvky ufahéujice
umoziiuje drzat’ krok s dopytom aj najnarocnejsich podmienkach vypustanie a Cistenie
pocas SpICIek. * Umoznuje spolahlivo a konzistentne

varit véetky druhy cestovin s
vynikajucimi vysledkami

renie cestovin Super Eas

L

I'II'I

N
(7))
82
Super Easy Pasta 311 Samostatny vari¢ na cestoviny Super Easy Pasta 311 Vstavany vari¢ na cestoviny 2
., v ROZMERY (mm) . v ROZMERY (mm) (]
MODEL VYKON LAKON HM MODEL VYKON AL HM n
/HOD. v §  H /HOD. v § H
() o g™ o o
NO NO =
sT sT (7))
*680131/A500 75kwW| 14 990 | 300 | 650 | 70 *690132/A700 75kW 14 875 | 300 | 630 |42 (qY)
(@)
** Cerstvé cestoviny penne ** Cerstvé cestoviny penne g
MODEL POPIS =
DVCO015ZR10 Kodik s cestovinami na jednu porciu
n DVC014ZR10 Ko§ pre vamé panvice na cestoviny 311
V1| FB2 Ko$ s 6 kosikmi na jednu porciu pre vamé zariadenia na
cestoviny 311

* Poziadavky na napajanie najdete na stranach F48 az F50





